附件：
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持有单位:
联系人：
联系电话：
技术所属领域： (示例：农产品采后保鲜与冷链物流)
技术(产品)介绍：
痛点问题： ( 示例：xx 等果类蔬菜采后贮运过程中，因 成熟衰老、机械伤、冷害等问题，导致质地软化、风味散失、 果肉水渍化、口感变差甚至腐烂等品质劣变问题突出，采后 损耗率高达xx% 。)
解决方案： (示例：构建果类蔬菜采后贮藏和流通过程 中成熟衰老、冷害、机械伤的防控技术体系，突破了果类蔬 菜采后损耗高的难题。研发出茉莉酸甲酯和低温预贮等果类 蔬菜冷害调控技术；研发出UV-C 和 LED 光控保鲜等果类蔬 菜成熟衰老调控技术；研发出CaC12 等果类蔬菜机械损伤调 控技术，有效保持了果类蔬菜的商品价值。构建从产地到货 架期的全程保鲜技术体系，在“南菜北运”和货架期保鲜应 用中，将损耗降至x%以下。)
竞争优势： ( 示例：研发的果类蔬菜采后保鲜技术在我 国“南菜北运”和“北菜南运”等规模化产区进行示范与推 广，有效减少果类蔬菜采后商品化处理、流通配送和贮藏过

程中的损耗达x%。技术团队曾为重大赛事提供果蔬保鲜和 冷链物流技术支撑，也曾在新疆等地进行农产品采后商品化 处理技术与装备等示范和推广工作，技术推广和应用经验丰 富。)
市场应用前景： (示例：本技术可在果菜短途配送、长 途物流、贮藏过程和货架期等采后各环节进行应用，应用范 围广，技术成熟，可随时推广应用。)
知识产权情况：授权专利xx 余项。
合作需求： (示例：国内外农产品采后保鲜、初加工、 冷链物流等相关企事业单位、商超、合作社、种植大户等。)
团队介绍： (示例：本团队多年来一直从事水果、蔬菜、 食用菌等农产品的采后保鲜与冷链物流技术与装备等相关 研究，先后主持和参与国家级及省部级项目xx 余项，发表 论文xx 余篇，参与制定标准x 项，获得省部级奖励x 项， 先后提出了xx 余种农产品采后商品化处理与流通技术规程， 在我国“南菜北运”和“北菜南运”等规模化产区进行示范 与推广，为我国农产品的减损降耗和提质增效提供了有力技 术支撑。)
